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bp3a yokosiagHa TopTa

TopTa CO NHTEH3MBEH BKYC Ha Kakao 1 YOKOJ1a[o, KOja Ce NoAroTByBa 3a HEWTO noseke O MNMonoBnHa
Yac.

Bua Ha obpok: flecepT
KomnnekcHocT: JlecHO
bpoj Ha nuua: 8-10 nuuya
Bpeme Ha noarotoska: 30-60 MUHY TN
CocTojKn:

3a TECTO Kke Bu Tpeba:
«4jajua

+ 200 rpama Lekep

« 50 M Macno

+ 200 M7T MNEKO

+ 10 naxunum 6patHo

1 Npalwok 3a Neynso

1

1

BaHWMIMH LWeKkep

NaxuLa Kakao

+ 100 rpama peHaHo Yyokonaao
3a OUJ1 ke Bu Tpeba:

+ 100 rpama kakao

+ 100 rpama wekep

+ 100 M71 MNeKko

« 250 rpama nyTep

+ 200 rpama yokonageH Kpem

Yekop 1
3a NOAroTOBKa Ha TeCTOTO HajnNpBO ofaeneTe rn 6enkute of konukmnte. Matete rv 6enkumTe Co wekep 1
KOra Ke ce 3rycHe cmecaTa JoAafleTe MV )ONuKmnTe efHa no efHa.

CoepnvHeTe ja n3mMaTeHaTa CMeca CO CyBUTE COCTOjKM M MeyeTe BO 3arpeaHa pepHa Ha 180C, 20 MuHyTw.
I3BafieTe ro TeCToTO fja ce nagu.

Yekop 2

Bo meryBpeme nogroteeTte ro ¢punot. CTaBeTe rv MAeKOTO U LWEKEPOT BO Cal Ha OraH 1 MeLlajTe foaeka
He ce pacTtonu. [lonaaeTe ro 1 KakaoTo. Kora Ke ce 13efiHaum CMecaTa, TPrHETe ja Ha CTpaHa aa ce
n3naan.

MyTepoT r13maTeTe ro co KpemoT y6aBo Aa Ce COeAMHY, a NoToa OAAAETE ja U CMecaTa CO Kakao.
/3mewwajte y6aBo.

Yekop 3

V13nageHoTo TeCTo noaeneTe ro Ha ABa A TpW Aena no xenba, unysajte co roToBMOT Gy 1
fekopupajre.
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CoBeTt
OBaa TopTa e naeanHa 3a co Kade, Co C1neH BKYC Ha Kakao, 3a JbybuTenuTe Ha LUpHO YOKONao.

KopucreHn nponssoaun:

Oenuuna Cap 3a coc Denuuna Poctep CraTnyeH Mukcep

delimano

T 6narogapvme Wwto cv aen og MowPeuenTn 3aeaHnUaTa.
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